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Az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasban fontos szerepet kap a "J6 Higiéniai
Gyakorlat" (GHP) és az erre épiilé "Veszélyelemzés és a Kritikus Szabalyozési Pontok" (HACCP)
rendszere. Ennek jogi hatterét, az Eurdpai Kozosség (EK) Tandcsanak az élelmiszer higiénid;jarol
sz016 93/43 sz. direktivéja tartalmazza, mely elbirja, hogy "az élelmiszer gydrtéknak azonositaniuk
kell tevékenységiik minden olyan lépését, amely kritikus az élelmiszer biztonsdga szempontjdbol, és
biztositaniuk kell a megfeleld biztonsdgi eljdrdsok azonositdsdt, bevezetését, fenntartdsdt és
feliilvizsgdlatdat a HACCP rendszer kialakitdsdhoz alkalmazott alapelvek alapjdn", valamint a
178/2002/EK, 852/2004/EK, 853/2004/EK ¢&s 854/2004/EK EK rendeletek, illetve Magyarorszagon
az élelmiszerekrdl sz616 2003. évi LXXXII. torvény altal adott felhatalmazds alapjan kiadasra keriilt
68/2007 (VII. 26.) szamu az élelmiszer el6allitds és forgalomba hozatal egyes élelmiszer-higiéniai
feltételeirdl és az élelmiszerek hatdsagi ellendrzésérol szol6 FVM-EiM-SZMM egyiittes rendelet,
valamint a 2008. évi XLVI. térvény az élelmiszerldncrdl és hatdsagi feliigyeletérdl, melyek szintén
rendelkeznek az élelmiszer higiéniarol.

A HACCP nemzetkozileg elfogadott, szisztematikus modszer az élelmiszerek biztonsaganak
megteremtésére, a lehetséges kockazatok, veszélyek azonositasa, értékelése és kezelése révén.
Segitségével n6 a termék biztonsaga, ndvekszik a vevok bizalma a termékek és az el6allito irdnt €s
koltségkiméld szabdlyozdst tesz lehet6vé az élelmiszerek okozta veszélyek terén. Irdsos
bizonyitékként szolgdl az élelmiszer lancban megtaldlhaté folyamatok szabdlyozottsigardl és
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eszkozként haszndlhato az elbéllitds, forgalmazas sordn esetlegesen fellépd hibak kikiiszobolésére.

A termékbiztonsdgi rendszer egy adott termékre, esetleg termékcsoportra vagy egy adott
technoldgidra dolgozhato ki, a HACCP moédszer hét alapelve segitségével.

Létrehoztuk a HACCP munkacsoportot. A termék utat 1€pésenként ellendrizve és a telephely
altalanos higiéniai éllapotdt figyelembe véve meghatdroztuk a Kritikus Szabdlyozdsi Pontokat
(CCP), a hozzdjuk tartoz6 kritikus fontossdgi paramétereket és kidolgoztuk ezen pontok
szabdlyozdsanak modjat.

Az Oko-Grill Kft. (Kézpont: 9700. Szombathely, Nagy Laszl6 u. 26.; Telephely: 9749 Nemesbéd,
Ady Endre u. 25.) a UniQuelle Kft. (9747 Vasszilviagy Rékoczi Ferenc utca 43. ) szerzddéses
partnere, valamint Szegedi Karoly. EV. Cegléd, Mizsei u. 34. ( Sze-Szo Aqua mindsitett
asvanyviz). Tevékenysége az UniQuelle Kft, Szegedi Karoly EV.. dltal palackozott 4svanyviz és a
hozza kapcsolé szolgéltatds (hdzi forrds kihelyezés, kiegészitOk kiszéllitdsa stb.) eljuttatdsa a
fogyasztokhoz.

Telephelyén a tarolési funkcidn kiviil elvégzi a kiilonb6z6 tipusu hazi forrdsok karbantartdsat is az
el6irt modon, a higiéniai kovetelmények maximalis betartdsa mellett. Tevékenységére vonatkozéan
engedéllyel rendelkezik. A telephelyet sajt tulajdonban van.
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A TERMEK LEIRASA ES OSSZETETELE

Kozismert név: asvanyviz

Felhasznalds mdédja: kozvetlen fogyaszthatd

Csomagolds mddja: 19 literes miianyag ballonba, mtianyag kupakkal lezarva
Min6ség megbrzési id6tartam: fél év

Ertékesités modja: kozvetlen fogyasztoi értékesités
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FOLYAMATABRA
(asvanyviz, haziforras és kiegészitok mozgasa)

UniQuelle Kft.
Szegedi Kéaroly EV. L.

2. Asvanyviz és egyéb
kiegészit6k megrendelése,
leszallitasa és atvétele..

3. [Ideiglenes térolds 4. Hazi forras
raktarban —Pkarbantartds

5. Asvanyviz és egyéb
kiegészitok ki szdllitdsa a
fogyasztokhoz.
Ugyfél v
————————————— gongyoleg, visszaru
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FOLYAMATABRA
(hazi forras karbantartas - vizkotelenités és ferttlenités)

1.Uj
nyilvantartasba
vétel

T

4. Sziikséges
atalakitas
elvégzés

5. Atfolydsos (a CO,)
Bekever6 tartdlyok miatt

v

HAZIFORRAS

<

v

Negyedévente

2. Karbantartas
(vizkotelenités, fertGtlenités)

illetve sziikség szerint
nyilvantartas

kotelezd,

3. Szerviz
Nyilvantartds

L

6. Szétszerelés

7. Javitas, alkatrész csere

3

8. Selejtezés

FertGtlenitése
- Mosas

- Torolgetés

- Portalanitas

9. Kiils6 részek (vaz)
tisztitasa (vizkGrnentesités,
Zsirtalanitas, stb.)

10. Bels6 részek tisztitasa
fert6tlenitése

11. A¥endszer vizkGoldéval és
fertGtlenitovel valo
feltoltése

12. Alapos 6blités
(hideg ivéviz mindségii

v

1

16. Alapos oblités

(hideg iv6viz mindségli viz)

v

17. Kihelyezés elétti tarolds (max.
7 nap), csomagoltan
szennyezbdéstdl védve

viz)
A
¥
.. Y
13. Osszeszerelés
------------ P 15. Miikodési proba, ellendrzés
v fert6tlenités
14. Alapos oblités P (fertStlenitészeres vizzel 6blités)
(hideg ivéviz mindségii
viz)
b Em—

o

18. Kihelyezés

Jelmagyarazat a hazi forras karbantartasra vonatkozéan:
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19. Visszaszallitas a
fogyasztéhoz
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> "Kezelt" hazi forras

> Uj hazi forras

p  "Tiszta" hazi forras
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TECHNOLOGIAI FOLYAMAT LEIRASA
Karbantartasi Utasitas a vizkotelenitésre és fertotlenitésre
(Miiveleti utasitas - munkautasitas)

A hazi forrasok karbantartdsa soran (el6irds szerinti kotelez6 karbantartds, illetve esetenkénti karbantartas),
kotelezd elvégezni azok vizkotelenitését, fertbtlenitését, oblitését, illetve miikodoképességiik ellendrzését.

A karbantartand6 hazi forras tipusok: minden tipus (az djonnan iizembe helyezett hazi forrdsok esetén,
csak a fert6tlenités, oblités és miikodoképesség ellendrzését kell elvégezni, amit a Karbantartasi Utasitas a
kihelyezés el6tti fertotlenitésre tartalmaz részletesen):

WBF-1000 LA 23 A

WBF-1000 LA Co

WBF-1000 La hideg-szobahémérséklet

WBF-1000 LA folyamatos

YLR HC

MC/R

Ipari Hiit6

o 2

Ipari Hiit6 folyamatos

e 3 e e e e 2

Az WBF-1000 LA hdazi forrdsok UV és UV nélkiili kivitelben is rendelkezésre dllnak. Ez nem befolydsolja a
fert6tlenitési és vizkotelenitési folyamatokat.

A karbantartas (vizk6oldas és fertGtlenités) soran alkalmazott vegyszerek, azok koncentracidja és behatasi
ideje:

Alkalmazas Termék Koncentricié Behatas OETI
Erésen savas Super Dilac 5%-50% 0-120 perc 3720/1993
tisztitoszer (Dilac U)
(vizk6oldo)
Perecetsavas Divosan Forte 0,2%-0,3% 0-15 perc 2463/1993
fertGtlenitGszer (perecetsav) (kb. 300ppm)
Nagyhatdsud savas Pascal 5%-30% 0-120 perc 2099/1995
tisztitdszer (Divomil ES)
(vizk6oldo)
Savas tisztitoszer Citromsav 50% 0-120 perc
(vizk6oldo)

A vizk6oldé koncentracidja fiigg a hdzi forrdsok szennyezettségétdl €s a rendelkezésre all6 behatasi
1d6t6l (minél szennyezettebb a hdzi forrdas €s minél kevesebb a rendelkezésre 4ll6 behatdsi 1do,
anndl nagyobb koncentracié sziikséges). A tisztitds hatdsfoka a tisztitd oldat hédmérsékletének
emelésével is novelhetd (max. 50-70 C°).

Miiveleti leiras:

1. Az djonnan lizembe helyezett hdzi forrdsokat (még nem haszndlt) a kihelyezés el6tt csak
fert6tleniteni kell (vizk&oldds nem sziikséges). A fertStlenités sordn a miikodoképességi
ellendrzés is megtorténik. A fertdtlenités €s milikodSképesség ellendrzését a Karbantartasi
Utasités a kihelyezés elotti fertdtlenitésre tartalmazza részletesen.

2. Az MCIR, WG, HWG és HWG-RI hézi forrdsok esetén a karbantartds 2 munkafdzisban
torténik a CO2 bekever$ tartdlyok miatt: 4tfolydsos és szétszereléses-aztatdsos, ecsetelds
munkafolyamat egyiittes alkalmazdsa.

A szétszereléses-dztatdsos, illetve ecsetel6s modszer sordn a hideg vizes tartdly, a meleg vizes
tartdly, a kiilonb6z6 szilikon csovek (vezetékrendszer), kifolyoba ©6ml6é csonkok, csapok
kiszerelésre keriilnek a hazi forrdsokbdl, majd ezeket a 3-as pontban leirtak szerint tisztitjuk. A
tisztitds és Oblités utdn visszakeriilnek a hazi forrdsokba és kovetkezik az atfolydsos modszer.
Az étfolydsos modszer sordn az Osszeszerelt hazi forrdsok bekever$ tartdlyait tisztitjuk sziikség
szerint, mivel ezek nem ki- és szétszerelhetok.
A munkafolyamat kivitelezése ugy torténik, hogy a hideg vizes tartdlyt (madr tisztitott)
feltoltjiik a tisztitdshoz haszndlt vegyszerrel (vegyszer: Super Dilac (Dilac U) oldat,
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koncentracio: 5%-10%, vagyis 10 liter vizhez kb. 0,5-1,5 liter Super Dilac, a szennyezést6l
és rendelkezésre all6. behatdsi 1d6t6l fliggben, vagy Pascal (Divomil ES) ugyanebben a
koncentracioban). Ezek utan fel kell tolteni a hdzi forrds tovabbi tartélyait

(meleg vizes, CO2 bekeverd tartdly), valamint vezetékszakaszait. Az oldatot a hazi forrdson
legaldbb 5-15 percig fent kell hagyni (szennyezettségtol és koncentraciotol fiiggden), ugy
hogy kozben azt szakaszosan dramoltatni is kell (kifoly6csapok megengedése: hidegviz,
meleg viz, CO2-s viz, valamint a meleg vizes tartdly leiiritdje). Az &aramoltatast 4-5
alkalommal kell ismételni.

A behatdsi id6 letelte utdn (legaldbb 5-15 perc, vegyszerfelhaszndlds kb. 5-7 liter)
kovetkezik a tiszta, 1véviz mindségli vizzel torténd oblités, melynek megkezdése elott a
tisztitoszert le kell engedni a hazi forrds minden egységébol. Az o6blités szintén atfolyatdsos
modszerrel torténik (hasonléan a  vizk6oldashoz), dgy hogy a tartdlyokat (el6szor a hideg

vizes tartdlyt) feltoltjiik tiszta, ivoviz mindségl vizzel, azt atfolyatjuk a teljes rendszer
minden egységén, majd leengedjiik a vizet minden egységb6l és ismételten feltoltjik és
aramoltatjuk. A folyamatot kb. 2-3-szor ismételjiik. Ezutan kovetkezik a = végsd

fert6tlenités (kihelyezés el6tti fert6tlenités) €s a miikodSképességi proba, melyet részletesen
a Karbantartdsi Utasitds a kihelyezés el6tti fert6tlenités re tartalmaz.

A hideg-forré €s hideg szobahdmérsékletli hazi forrasok, valamint a CO2-o0s hdzi forrasok ki
szerelhetd egységei nek karbantartdsa szétszereléses-dztatdsos, illetve ecsetelés modszerrel
torténik. A hdzi forrdsokbdl kiszereljiilk a hideg vizes tartdlyt, a meleg vizes tartdlyt, a
kiilonboz6 szilikon csoveket (vezetékrendszer), csapokat, beomld csonkokat, majd ezeket az
egységeket a megfeleld vegyszerben aztatjuk (vegyszer: Super Dilac (Dilac U) oldat,
koncentracio: 5%-50%, vagyis 10 liter vizhez kb. 0,5-5 liter Super Dilac, a szennyezéstol és
rendelkezésre 4ll6 behatdsi id6tol fiiggéen, vagy Pascal (Divomil ES) 5% - 30%
koncentracioban, vagyis 10 liter vizhez kb. 0,5-3 liter Pascal, a szennyezéstdl és
rendelkezésre 4ll6 behatdsi id6t6l fiiggden, vagy Citromsav kb. 500/0-os oldatban). Az
egyéb csatlakozdsi csonkokat, esetlegesen nem kiszerelhetd, de konnyen hozzaférhetd
(kioml6 csonkok befogatdsa, meleg vizes tartdly fels6 foglalata stb.) részeket ecseteléssel
kell megtisztitani a vizk6t6l max. 10%-os koncentracioban (Super Dilac, Pascal, vagy
Citromsav). Az 4ztatds és ecsetelés utdn a kezelt feliileteket, illetve egységeket alaposan,
hideg, ivéviz mindségli vizzel obliteni kell addig, amig a vegyszermaradvanyok eltlinnek a
feliiletr6l. Az alapos 0blités utdn kovetkezik a hazi forrdsok 6sszeszerelése, majd a Végsd
fert6tlenités €s milikodoképességi proba, mely a Karbantartdsi Utasitds a kihelyezés el6tti
fert6tlenités re tartalmaz részletesen.

A folyamatok befejeztével, illetve kozben a hazi forrasok burkolatanak kiilso tisztitdsa is meg kell
hogy torténjen. A kiils6 feliileteket portalanitjuk, zsirtalanitjuk sziikség szerint attoroljiik
fert6tlenitoszeres torl6kenddvel.

A miiveletek elvégzése utdn a hdzi forrdsokat csomagoljuk (eldobhaté miianyag zacsko) és
dobozoljuk, majd a kijelolt tarold helyre szallitjuk (megjelolt elkiilonitett hely, "tiszta tér").

A karbantartas megtorténtének tényét az SAP nyilvantartasban és a nyilvantartasi rendszeren
kiviil a hazi forrasokon is rogziteni/jelolni kell (cimkézés: év, hénap, nap, ki végezte)!

Amennyiben a hazi forras kiszallitisa nem torténik meg 7 napon beliil, tigy a fert6tlenités
folyamatat meg kell ismételni (Karbantartasi Utasitas a Kihelyezés elotti fertotlenités re) !

A folyamathoz (karbantartds, fert6tlenités) felhasznalt eszk6zok, anyagok (1 db hazi forrds esetén):

M 3 S 3 e

1db megjeldlt ferttlenitszeres ballon

1db megjelolt 6blitévizes ballon

kupak (ballonok lezdrédséra)

kb. 5-7 liter 0,2% - 0,3%-o0s perecetsavas oldat (tomény oldat higitasa)

kb. 10 liter 5% - 50%-os Super Dilac (Dilac U), vagy Pascal (Divomil ES) 5% - 30%- os
koncentracioban (az ecseteléshez max. 10%-os koncentracio)

Oldalszdm:8/28 Kiaddsi datum: 2014.06.01.



OKO-GRILL Kft. HACCP rendszer-dokumentacio

kb. 10-15 liter ivéviz mindségli viz (ezt a mindségi kovetelményt rendszeresen
mikrobioldgiai vizsgédlatokkal ellendrizni kell)

2-4db perecetsav tesztcsik 5-50mg/l koncentracié tartomany

1-2db perecetsav tesztcsik 100-500mg/l koncentracié tartomany

torlékendd (fertbtlenitd szeres oldattal atitatva)

torlokendd, lemosé kendd

ecset

tiszta mlianyag zsdk, csomagoléanyag (egyszer hasznalatos)

szorofejes flaska (porlasztott fertStlenitoszer kijuttatdsa)

védokesztyl (eldobhat6 higiéniai keszty(i)

kotény (savallg), savallo keszty(i, hajhdlo, védd szemiiveg, megfeleld, tiszta munkaruha,
kopeny (eldobhaté higiéniai kopeny)

edény/vodor az dramoltatott és leengedett fertdtlenitoszeres oldat és viz felfogdsara,
valamint az aztatashoz, ecseteléshez

%+ cimke

N R RV RV RV Ry

Megjegyzések:

A haszndlati el6irdsok betartdsa mellett a Super Dilac a nemesacél és aluminium feliileteket nem
karositja (a feliilet védelmét passzivéldssal biztositja). Nagy koncentricioban a réz €s miianyag
feliileteket megtdmadhatja, kérosithatja. Az oldat nem habzik, er6sen mard hatdsd. A keletkezd
gdzok belégzését keriilni kell. Nagy toménységben torténd haszndlat esetén a természetes
szell6ztetést sziikség szerint mesterséges szelldztetéssel is ki kell egésziteni (elszivas).

A Pascal alacsony habzdsu, nagyhatdsu, salétromsav alapi vizk6oldd, emulgedld hatdsu tisztitoszer.
Oldata konnyen €és maradéktalanul ledblithetd a tisztitott feliiletrél. A haszndlati utasitds betartdsa
mellett az oldat aluminium, 6tvozott acél, iiveg, zomanc és mianyag feliiletek tisztitdsara is
alkalmas. Az aluminium €s 6tvozott acél feliileteket passzivélja.

A kész (tiszta) héazi forrdsok nem keveredhetnek a tobbivel (piszkos, karbantartdsra, szervizelésre
varo)!

A tomény perecetsav rendkiviil maré hatdsa (fehér foltok a b6ron az oxidacids hatds miatt, ami 1-2
ora elteltével elmilik) és szard szagu, ezért a tomény oldat higitasat kell6 gondossaggal kell
elvégeznie az arra kioktatott személynek, az egyéni véddeszkozoket alkalmazni kell és a helyiség
szell6ztetését biztositani sziikséges.

A Divosan Forte oldatot a fert6tlenités utdn a csatornaba kell engedni, visszatiarolasa nem
megengedett a hatékonysag csokkenése miatt. A Divosan Forte hatéanyaga bioldgiailag
lebomlik,igy a kornyezetet nem szennyezi. Az igen nagy higitas mellett az esetlegesen
visszamaradt és élelmiszerbe Keriilt anyag egészségre artalmatlan, semmiféle iz-, vagy
szagelvaltozast nem okoz!

A fertdtlenitészer Kkoncentraciéjanak, illetve az oblités hatékonysaganak ellendrzése:
perecetsav tesztcsikkal torténik (100-500mg/1, 5-50mg/1 koncentricid tartomanyban)!

Bakteriologiai szennyezettségi gyani (mindségi reklamaciobol eredendden) esetén mindig
kotelezé a mikrobiologiai vizsgalat.

Dokumentalds: SAP nyilvantartdsban, mintavételi és vizsgdlati jegyz6konyvek, karbantartdsi
titemterv, oktatdsi naplok, hazi forras cimkézés

A dokumentalas alapja mindig a gyari szam és a tipus megjelolés!
Felelosok: karbantartdst, fert6tlenitést végzd személy

A munkautasitas kotelezend6en betartandé minden olyan egységnél, ahol hazi forras kezelés,
karbantartas torténik!
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FOLYAMATABRA
(haziforras kihelyezés el6tti fert6tlenités)

1. Haziforras

<

Karbantartott vizforras

2. Tarolaga tarolasi
szabalyainak megfeleléen

3. Mikodési pr;ba, ellenbrzés
Fert6tlenités
(fertbtlenitdszeres vizzel atoblités)

4. Alapo% oblités

(hideg ivéviz mindségli vizzel)

5. Kihelyezés eldtti tarolds (max. 7 nap)
(csomagoltan szennyez6déstdl védve)

6. Kihelyezés, elszé*l’tés

7. Visszaszallitas a f'gyaszt(’)tél
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TECHNOLOGIAI FOLYAMAT LEIRASA

Karbantartasi utasitas a kihelyezés el6tti fertotlenitésre
(Miiveleti utasitas — munkautasitas)

A haziforrdsok karbantartdsa utdn, illetve a fogyasztokhoz torténd kozvetlen kihelyezés elott
(minden hazi forrdsnél, még az ujak esetén is) kotelezd elvégezni azok fertStlenitését, oblitését,
illetve miikod6képességiik ellendrzését.

A fert6tlenités sordn alkalmazott vegyszerek, azok koncentracidja és behatdsi ideje:

Alkalmazas Termék Koncentracio Behatas OETI
Perecetsavas Divesan Forte 0.,2%-0,3% 10-15 perc 2463/1993
fertGtlenitGszer (perecetsav ) (kb. 300ppm)

Miiveleti leiras:

Minden haziforrast fert6tleniteni kell a kihelyezés elott. A fert6tlenités sordn a miikodoképességi
ellendrzés is megtorténik.

A hazi forrdsok esetében a fertStlenités €s miikodési proba ellendrzése atfolyatdsos technoldgidval
torténik, melynek a menete a kovetkez6:

Az arra kijelolt (és megjelolt) 19 literes ballont feltoltjiik vizzel. A vizhez hozzdadagoljuk a
sziikséges vegyszermennyiséget (vegyszer: Divosan Forte oldat, koncentracio: 0,2% - 0,3%, vagyis
19 liter vizhez kb. 40-60ml perecetsav, a koncentracié megfelel6sége perecetsav tesztcsikkal
ellenérizendd). Az elokészitett fertStlenitd oldatot kupakkal le kell zarni, majd felhelyezni a hazi
forrasra. Ezek utdn fel kell tolteni a hdzi forrds tartdlyait (hidegvizes, melegvizes, CO2 bekeverd
tartaly), valamint vezetékszakaszait. Az oldatot a haziforrdson legaldbb 10-15 percig fent kell
hagyni, gy hogy kézben azt szakaszosan daramoltatni is kell

(kifoly6csapok megengedése: hidegviz, melegviz, CO2-s viz, valamint a melegvizes tartdly
leiiritje). Az dramoltatast 4-5 alkalommal kell ismételni. Sziikség szerint a kifolyécsapok kiilsd
kornyezetére is el kell juttatni a fertGtlenitGszert porlasztisos, vagy ecsetelés moddszerrel
(szoroflakon segitségével). A behatdsi id6 alatt a haziforrds milikodoképességét is ellendrizni kell
(hiités, fhtés, kijelz6 ledek, DV, nyomégombok, valamint a tomitettség), ehhez a késziiléket dram
ala kell helyezni.

A behatédsi id6 letelte utdn (legaldbb 10-15 perc) a fert6tlenitdszeres ballont eltdvolitjuk a
haziforrasrdl (vegyszerfelhaszndlds kb. 5-7 liter a 19 literbdl) és kovetkezik az ivéviz mindségii
vizzel torténd oblités, melynek megkezdése el6tt a fertdtlenitdszert le kell engedni a hdzi forrés
minden egységébdl. Az oblités szintén atfolyatdsos modszerrel torténik, tigy hogy a tartdlyok at
feltoltjiik a vizzel, azt atfolyatjuk a teljes rendszer minden egységén, majd eltdvolitjuk az
oblitovizes ballont (szintén 19 literes megjelolt csak az adott folyamatra hasznédlhaté ballon),
leengedjiik a vizet minden egységbdl, majd ismételten feltoltjiik €s dramoltatjuk. A folyamatot kb.
3-4-szer ismételjiik, mindaddig, amig a kifoly6 és leengedd csapokndl a perecetsav tesztcsik
kimutatja az oldészer jelenlétét (a miivelethez minimum 10 liter viz sziikséges).

A folyamat befejeztével a haziforrasokat sziikség szerint attoroljiik fertStlenitdszeres torldkenddvel,
majd csomagoljuk (eldobhaté miianyag zacskd), dobozoljuk Sket és a kijelolt tarold helyre széllit
juk (megjelolt elkiilonitett hely, "tiszta tér").

A fert6tlenités megtorténtének tényét az SAP nyilvantartdson €s a nyilvantartdsi rendszeren kiviil a
hazi forrdsokon is rogziteni/jelolni kell (cimkézés: év, honap, nap, ki végezte)!

Amennyiben a hdzi forrds kiszdllitisa nem torténik meg 7 napon beliil, ugy a fertStlenités
folyamatdt meg kell ismételni!

A fert6tlenités hatékonysdgat mikrobioldgiai vizsgélatokkal ellenérizni €s igazolni kell az éves
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mintazasi litemterv szerint!

A folyamathoz felhasznalt eszkdzok, anyagok (1 db hazi forrds esetén):

N

1db megjeldlt ferttlenitoszeres ballon
1db megjelolt oblitdvizes ballon
kupak (ballonok lezdrédséra)
kb. 5-7 liter 0,2% - 0,3%-o0s perecetsavas oldat (tomény oldat higitasa)
kb. 10-15 liter ivoviz min6ségli viz
3-5db perecetsav tesztcsik 5-50mg/1 koncentracio tartomény
1-2db perecetsav tesztcsik 100-500mg/1 koncentracio tartomény
Torlékendd, lemoso kendd (fertdtlenitd szeres oldattal atitatva)
tiszta mlianyag zsdk, csomagoldanyag (egyszer hasznalatos)
szordfejes flaska (porlasztott fert6tlenitészer kijuttatdsa)
védokesztyl (eldobhaté higiéniai keszty(i), savall6 keszty(
kotény (savallo), hajhdld, védd szemiiveg, megfeleld, tiszta munkaruha, kopeny
eldobhat6 higiéniai kdpeny)
2+ vegyszermérs eszkozok (mérShenger, f6zGpohar, lombik stb.)
%+ edény/vodor az aramoltatott és leengedett fertGtlenitdszeres oldat és viz felfogasara
%+ cimke

M 3 S e 3 3 e 3

Megjegyzések:

A folyamatok csak a "tiszta térben" végezhetdk el, a kész (tiszta) hazi forrdsok nem keveredhetnek a
tobbivel (piszkos)!

Mivel a tomény perecetsav rendkiviil maré hatdsi (fehér foltok a borén az oxidacids hatds miatt,
ami 1-2 6ra elteltével elmulik) és szird szagu, ezért a tomény oldat higitasat kell6 gondossdggal kell
elvégeznie az arra kioktatott személynek, az egyéni védbeszkozoket alkalmazni kell és a helyiség
szell6ztetését biztositani sziikséges.

A Divosan Forte oldatot a fertGtlenités utan a csatornaba kell engedni, visszatiarolasa nem
megengedett a hatékonysag csokkenése miatt. A Divosan Forte hatéanyaga bioldgiailag leb
omlik, igy a kornyezetet nem szennyezi. Az igen nagy higitis mellett az esetlegesen
visszamaradt és élelmiszerbe Keriilt anyag egészségre artalmatlan, semmiféle viz-, vagy
szagelvaltozast nem okoz!

PV

perecetsav tesztcsikkal torténik (100-500mg/1, 5-50mg/l koncentracio tartomanyban)!

Bakterioldgiai szennyezettségi gyani. (mindségi reklamaciobdl eredend6en) esetén mindig
kotelezé a mikrobiologiai vizsgalat.

Dokumentalds: SAP nyilvantartdsban, mintavételi és vizsgdlati jegyz6konyvek, karbantartdsi
titemterv, oktatdsi naplok, haziforrds cimkézés

A dokumentalas alapja mindig a gyari szam és a tipus megjelolés!
Felelosok: karbantartdst, fert6tlenitést végzd személy

A munkautasitas kotelezendéen betartandé minden olyan egységnél, ahol haziforras kezelés,
karbantartas torténik!
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Altaldnos miikodtetési eljarasok (AMK-k)
(Standard Operational Procedure)
1. SZEMELYI HIGIENIA
2. KORNYEZETI HIGIENIA
2.1 A szocialis helyiségek és berendezéseinek takaritasa és fertotlenitése
2.2 A raktarcsarnokok, szervizmiihely valamint azok berendezéseinek takaritisa és
fertotlenitése (Takaritasi utasitas)
2.3 A haziforrasok tisztitasa, fertotlenitése és szervizelése (Miiveleti utasitas)
2.4 A mozgathat6 eszkozok, berendezések tisztitasa, fert6tlenitése
2.5 A munkavédelmi eszk6zok és kéziszerszamok tisztitasa és fertGtlenitése
2.6 A szallité jarmiivek altaldnos takaritisa és fertGtlenitése (Elelmiszer-szallitasra
vonatkozd higiéniai eljarasrend)
2.7 A hulladékok gyiijtése, kezelése, szallitasa
2.8 A Kkiils6 udvartér takaritasa, tisztan tartasa (Takaritasi utasitas)
2.9 Az épiiletek, gépek, berendezések karbantartasa
3TECHNOLOGIAI ES EPULETGEPESZET
4.A ViZ HIGIENIAJA
5.ANYAGMOZGATAS, TAROLAS, RAKTAROZAS
6. CSOMAGOLOANYAGOK
7.RAGCSALO ES ROVARIRTAS
8. DOKUMENTALAS, FELELOSSEG
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1. Személyi higiénia

A személyi higiéniara vonatkozo el6irasok betartasanak célja, hogy védjék a fogyasztok
egészségét, mivel az emberek egészségét veszélyeztetd betegségek, étel fertdzések, ételmérgezések
jelentds hdnyadat a nem megfeleld koriiltekintéssel termelt, forgalmazott élelmiszerek okozzak.
Ennek megakaddlyozdsara a kovetkezOket kell betartani:

Kizardlag érvényes orvosi alkalmassdgi igazoldssal, a sziikséges szakképesitéssel, vagy
élelmiszerhigiéniai, mindségbiztositasi, kornyezetvédelmi és kozegészségiligyi minimumvizsgaval
rendelkezd, és az alapvetd személyi, lizemi higiéniai ismeretekre kioktatott dolgozot lehet
alkalmazni. Az oktatdsrdl az adott egység vezetdjének kell gondoskodni, és azt az oktatdsi napléban
(1. fiiggelék) rogziteni kell. A higiénia ellen6rzésérdl is neki kell gondoskodni (2. fiiggelék). Az
orvosi alkalmassdgi igazoldsokat is az adott egység vezetdje Orzi, illetve O tartja nyilvan az
érvényességiiket az erre a célra rendszeresitett "Orvosi alkalmassdgi igazolds nyilvantartdsa" lapon
(3. fiiggel€k).

A dolgoz6 a munkaképtelenséggel nem jard, de fert6zést okoz6 megbetegedést (pl. ha kézzel érinti
a munkafolyamat sordn a terméket; haimhidnya, hamsériilése, gyulladdsos bérmegbetegedése nem
lehet), illetve a dolgozdéval egy hdztartisban €l6 személyek hasmenéssel jaré megbetegedését
koteles jelenteni a munkahelyi vezet6jének. A dolgozét a munkéltaténak orvosi vizsgalatra kell
kiildeni és csak akkor szabad foglalkoztatni az élelmiszerrel kozvetlen kapcsolatban all6

s

munkakorben, ha az illetékes orvos arra alkalmasnak mindsiti.

A dolgozok kotelesek egészségiik védelme és a termelés biztonsdga érdekében testiiket (fejbort,
hajat, fogat, kezet, ldbat stb.) rendszeresen dpolni €s tisztdn tartani, a boron keletkezd sériiléseket
kezeltetni és ~ kézen 1év6 sebeket vizhatlan boritdssal (kotés, gumikeszty(i, gumiujj) elldtni.

A munka megkezdése el6tt és munkasziinetet kovetden is a dolgozdk kotelesek a keziiket gondosan
megmosni, fert6tleniteni.

Kotelez6 a kézmosds és fertdtlenités, ha munka kozben szennyez6dott, WC haszndlat utdn, tovdbba
étkezés elbtt és utdn is a "kézmosds szabdlyai" szerint. A kézmosds szabdlyai:

1. a szennyezett kéz bevizezése;

2. mindkét kéz alapos bedorzsolése fert6tlenitd hatdsu folyékony szappannal
(Leverline Sensisept - OTR 3179-2/1999, Ultra Sol - aTR 4986/1996) 6blitése; Clarasept
- OETI 2761/2004)

3. a kéz szarazra torlése papirtorolkozével;
4. a papirtorolkozo elhelyezése a kézmosondl elhelyezett szemétgyijtdbe.

A kézmosdshoz, kézfertdtlenitéshez a kézmos6d helyeken rendszeresitett Leverline Sensisept,
Clarasept, vagy Ultra Sol fert6tlenitd hatdsu folyékony kéztisztitot kell alkalmazni.

A kéztorléshez egyszer haszndlatos papirtorolkozoket kell haszndlni, s az elhaszndlt
papirtorolkozéket a kézmosok mellett elhelyezett 1dbbal mikodtethetd hulladéktarolokban kell
Osszegyljteni.

Az egészségiigyi és szocidlis 1étesitményeket és ezek berendezésének tisztasigit gondosan évni
kell, iigyelni kell arra, hogy alland6an hasznélhat6 dllapotban legyenek.

A munka kozbeni sziinetek nem eredményezhetik kés6bb a termék szennyez6dését.

A véd6 és munkaruhat csak ahhoz a munkdhoz szabad haszndlni, amelyhez kiadtdk. A
szervizeléssel, kiszallitdssal foglalkozé személyek a munka sordn kotelesek viselni a kiadott
munkaruhdt, védéruhat. Minden munkanap megkezdésekor tiszta munkaruhdban kell megjelenni,
de ha sziikséges napkozben is cserélni kell azt. A munkaruha tisztdntartdsa a dolgozok feladata. A
takaritast végz6 személyek részére kiilon véddoltozetet kell biztositani.
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A helyiségekben a személyforgalmat korlatozni kell. A raktér- és szervizhelyiségekben csak az oda
beosztott dolgozok tartézkodhatnak, és csak akkor, amikor munkdjuk végzése azt sziikségessé teszi.

Alkalmazas Termék Koncentracio Behatas OETI10TH
mennyiség

Tisztito/fertGtlenit Ultra Sol 1 ml min. 1 perc 4986/1996
Oszer

Tisztito/fert6tlenit Leverline 1 ml min. 1 perc 3179-2/1999
Oszer Sensisept

Tisztité/fert6tl enit Clarasept 1 ml min. 1 perc 2761/2004
Oszer

Ellen6rzési dokumentalés:

A felelés vezetd munkakezdés el6tt és miiszak kozben szirdprébaszerlien, de legaldbb egy
alkalommal szemrevételezéssel ellendrzi a személyi higiéniai el6irdsok betartdsat, €s a "Személyi
higiéniai ellen6rz6 lapon" (2. fiiggelék) dokumentdlja azt.

Felel6s/dokumentdl4s:

A vizsgélatok, ellendrzések elvégzéséért a munkahelyi vezet6 a felelés. A vizsgilati
jegyzoékonyveket leflizve 6rzi meg. A vizsgalatok eredményét az "Igazolo eljarasok" (4. fliggelék)
lapra felvezeti.

Eltérés esetén javitd intézkedést tesz, melyet az "Eltérések és javitd intézkedések" tablan (5.
fliggelék) dokumental.

Oldalszdm:16/28 Kiaddsi datum: 2014.06.01.



OKO-GRILL Kft. HACCP rendszer-dokumentacio

2. Kornyezeti higiénia
2.1 A szocialis helyiségek és berendezéseinek takaritas a és fertotlenitése (Takaritasi utasitas)
Helyiségek megnevezése:

Olt6z6k, kézmosok, zuhanyzok
Mellékhelyiségek

Pihendk, étkezOk
Irodahelyiségek

Folyosok, kozleked6k

Téarol6 helyiségek
Raktarcsarnokok
Szerviz/miihely

M 3 3 e 3 3

Az adott egységnél dolgozdk legmagasabb létszdmanak megfelel6 nagysdgu, felszereltségli és
szamu, az egészségiigyi kovetelményeket kielégitd 6ltdzot, hideg-meleg folydvizzei ellatott mosdat,
zuhanyz6t és WC-t kell 1étesiteni, amelyeket meghibdsoddsuk esetén azonnal meg kell javitani. A
raktarhelyiségben és a szervizmiihelyben a tarolds és karbantartds sajatossdgdnak megfelel szdmu
és elhelyezésli meleg folydvizes kézmosét kell felszerelni, és ezeket el kell latni folyékony
kézmoso-, és fertdtlenitdszerrel, egyszer hasznédlhaté kéztorldvel, valamint 1dbbal miikodtethetd
hulladéktéroldval.

A WC-k elétt el6teret kell 1étesiteni, ahol meleg vizet szolgéltaté kézmosoét, hulladékgyijtét, valamint a
tisztalkodashoz és fertdtlenitéshez sziikséges eszkozoket €s berendezéseket kell elhelyezni.

Biztositani kell a dohdnyzasra kijelolt helyiségeket, teriileteket. A raktarakban és a szervizmiihelyben tilos a
dohédnyzés.

A mivelet leirdsa:

%4 A darabos szennyezddések dsszesoprése és kommunalis szemétgyiijtébe helyezése.
%+ A padozat és csempeburkolat mosdsa, ferttlenitése, vizkGmentesitése az alabbi szerek
meleg vizes (min. 45 °C)oldataval:

Altalanos tisztitészerek:

Alkalmazas Termék Koncentraci6 Behatas
Tisztité/fert6tlenitészer Hypo 1-10 % 1-5 perc
Tisztité/fertotlenitoszer Domestos 1-2% vagy koncentraltan 1-5 perc
Tisztité/fert6tlenitészer Florasept 1-2% 1-5 perc

Fert6tlenitdszer SumaD4 1% 1-10 perc
Feliilet tisztitdszer Taski Alpur 2-4% 10 perc

%+ A feliiletek sziikség szerinti b6 hideg vizes Oblitése a fertGtlenits és tisztitdszer maradvanyok
eltdvolitdsanak érdekében

A miivelethez haszndland6 (jelolt) eszkozok: miianyag vodor, milanyag kefe, felmosd szett,
habosité berendezés és egyéni védofelszerelés (gumikeszty(, savédlld kotény, védd szemiiveg,
szlirs 1égz6-arcmaszk stb.) sziikség szerint.

A miivelet gyakorisdga:
Valamennyi szocidlis helyiséget naponta, a miiszak befejezése utan (illetve sziikség szerint),
takaritani, fertGtleniteni kell.

Felel6s/dokumentalas:
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A miiveletet a takaritd, illetve az oda beosztott dolgozé végzi és a "Napi takaritdsi ellenérz6 jegy"-
en (6. fiiggelék) dokumentélja.

Ellen6rzés/dokumentélas:
A munkahelyi vezetd szemrevételezéssel naponta ellendrzést végez, és az ellendrzés eredményeit
ugyanazon a lapon dokumentélja.

Mellékelve: vegyszerek dokumentacidja, "Biztonsagi adatlapjuk”

2.2 A raktarcsarnokok, szervizmiihely valamint azok berendezéseinek takaritasa és
fertotlenitése (Takaritasi utasitas)

A raktéarcsarnokok és a szervizmiihely berendezéseit ugy kell elhelyezni és karbantartani, hogy az
megfeleljen az alkalmazni kivant folyamatoknak és biztositsdk az anyagok, illetve termékek
szennyez6dés-, €s kdrosoddsmentes kezelését. A berendezések és eszkozok higiéniai szempontbdl

élelmiszer-ipari célra alkalmasak kell hogy legyenek, ha sziikséges mindsitd bizonyitvannyal kell
rendelkeznitik.

A padozat, oldalfal (csempe) és gépek, berendezések kiils6 burkolatdnak tisztitasa és fert6tlenitése,
valamint annak dokumentaldsa a "Szocidlis helyiségek és berendezéseik takaritdsa, fertGtlenitése"
Cimsz6 alatt leirtak szerint torténik, illetve az ott alkalmazott tisztito és fertOtlenitOszerek keriilnek
alkalmazdsra a leirtaknak megfelel6éen és médon.

Osszefoglalva:

A darabos szennyez6dés ek 0sszesoprése és kommunadlis szemétgy(ijtébe helyezése.

Meleg vizes (min. 45 °C) lemosas folydvizzel

A padozat, csempeburkolat, gépek, berendezések kiils6 feliiletének meleg vizes (min. 45
°C),vegyszeres tisztitisa, mosdsa, fert6tlenitése, vizkobmentesitése €s zsirtalanitasa.

A feliiletek sziikség szerinti b6 hideg vizes Oblitése a fert6tlenitd €s tisztitészer maradvanyok
eltdvolitdsanak érdekében

UYL

Takaritasi vizvételi (hideg-meleg viz) lehetéség mindenhol biztositott kell hogy legyen.

Miiszak kozbeni takaritas:
Miiszak kozben csak a darabos hulladékok 6sszesoprése, eltavolitdsa, illetve a berendezések,
gépek kiils6 feliiletének meleg vizes tisztitasat kell elvégezni sziikség szerint.

Miiszak utani takaritas:
Minden miiszak utdn el kell végezni a padozat, oldalfal (csempe), gépek, berendezések kiilsé
feliiletének tisztitdsat, mosdsat, zsirtalanitasat €s vizkémentesitését a leirtaknak megfelelden.
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Felel6s/dokumentalas:

A miiveletek elvégzését a "Napi takaritasi ellen6rzé jegy"-en (6. fiiggelék) dokumentaljuk.

A napi, miiszak végi, heti, havi és éves nagytakaritdsokat kiilon, az erre a célra rendszeresitett
védoruhdzatban, munkaruhdban (képeny, gumikesztyli stb.) kell elvégezni, oly mddon, hogy a
forgalmazott termékek, élelmiszerek, nyersanyagok ne szennyez6dhessenek, karosodhassanak.

A tisztitdshoz, mosogatdshoz, takaritdshoz alkalmazott vegyszereket, tisztitoszereket elkiilonitve
kell tarolni, mindig az eredeti csomagolasukban.

A takaritds kell6 hatdsfokdnak eléréséhez mindig legalabb 45C°-os vizet kell haszndlni. A takaritasi
vizvétel kiilon, az erre a célra kialakitott €s megjelolt helyen torténik.

Az egyes helyiségekben a takaritast mindig a tisztabb hely feldl kell kezdeni és a szennyezettebb
részek felé kell haladni. A helyiségekben fentrdl lefelé kell haladni a takaritdssal.

Az alkalmazott vegyszereknek rendelkezni kell a biztonsdgtechnikai adatlapjukkal.
2.3 A haziforrasok tisztitasa, fertotlenitése és szervizelése (Miiveleti utasitas)
A héziforrasok tisztitasa és fertGtlenitése a Miiveleti utasitdsokban foglaltak szerint torténik:

Karbantartasi utasitas a vizkGtelenitésre és fert6tlenitésre (7. oldal)
Karbantartdsi utasitds a kihelyezés el6tti fertStlenitésre (12. oldal)

A Miveleti utasitdsok magukba foglaljdk a betartand6 technoldgiai sorrendet, eljarast, a sziikséges
vegyszereket és azok koncentricigjat.

Minden javitasi folyamat utdn, ahol a haziforrds zart rendszere megbontdsra keriil (termékvizzel
érintkezd belséd részek), a fertdtlenités elvégzése kotelezd a "Karbantartdsi utasitds a kihelyezés
el6tti fertdtlenitésre" munkautasitdsban foglaltak szerint.

Felel6s/dokumentélds: karbantartast végzo

Ellen6rzés/dokumentélds: karbantartdst végzd a "Haziforrds karbantartdsi ellendrzési lista"-n SAP
nyilvantartas.
Mellékelve: vegyszerek dokumentdcidja, "Biztonsagi adatlapjuk”, munkautasitdsok a karbantartdsra
vonatkozdan.

2.4 A mozgathat6 eszkozok, berendezések tisztitasa és fertotlenitése
Valamennyi mozgathaté berendezést, eszkozt a haszndlat helyén kell tisztitani €s fertStleniteni "A
raktarcsarnokok, szervizmiihely valamint azok berendezéseinek takaritdsa és fertStlenitése”

fejezetében leirtak szerint és az ott felsorolt tisztito és fert6tlenitd szerekkel.

A mivelet gyakorisiga:
Szennyez6dés esetén, illetve minden miiszak végén.

Felel6sldokumentalas:

A miiveleteket az oda beosztott dolgozok végzik €s a "Napi takaritdsi ellenérzd jegy"-en (6 fiiggelék)
dokumentdljik azt.

Ellen6rzési dokumentélds:

A munkahelyi vezetd szemrevételezéssel minden miiszakkezdés el6tt ellendrzést végez, és
észrevételeit, intézkedéseit és azok végrehajtdsdra vonatkozo utasitdsokat a fent emlitett lapon
szintén rogziti.

2.5 A munkavédelmi eszkozok, berendezések tisztitasa és fertotlenitése
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A technologiai, szervizelési miiveletek soran alkalmazott munkavédelmi eszkozok és kézi szerszamok
anyagdnak, higiénidjanak olyannak kell lenni, hogy azokkal az élelmiszer ne szennyez6dhessen és
érintkezzen.

Az alkalmazott munkavédelmi eszkozok:

Gumikesztyi takaritas, vegyszer (moso és fert6tlenitoszer) keverés, higitds, savazas
Savallo kotény vegyszer (moso és fert6tlenitdszer) keverés, higitds, savazas
Védobszemiiveg vegyszer (moso és fert6tlenitdszer) keverés, higitds, savazas

Gumicsizma( fekete/fehér) kiilsd €s belsé hasznalatra
Zajvédo fultok hallaskdrosodds megel6zése (nem kotelezo)

Tisztitds, fertStlenités, tarolés:

A dolgozé6 a munkdjdhoz sziikséges tiszta és fertGtlenitett munkavédelmi eszkozeit és
kéziszerszamait az erre kijelolt tarold szekrénybdl magéhoz veszi. Meggy6z6dik azok épségérol.
Sériilt eszkozok, szerszamok haszndlata nem megengedett. Azokat cserélni kell a szabdlyozott

moédon (Egyéni védbeszkozok juttatdsdnak rendje).

Miiszak végén, haszndlat utdn:

A dolgoz6 a miiszak végen a haszndl attdl fliggben a munkavédelmi eszkozeit, kézi szerszamait
elmossa, folydvizzel o©bliti. (sziikség szerint fertGtleniti), majd a kijelolt tarolé szekrényben
elhelyezi.

2.6 A szillit6 jarmiivek altalinos takaritds a és fert6tlenitése (Elelmiszer-szallitasra vonatkozo
higiéniai eljarasrend)

A szallitasra és gépjarmiire vonatkozo eljarasrend:
Az élelmiszer-széllitdst gy kell megvaldsitani, hogy az adott aruféleségek, termékek ne
szennyezO0dhessenek (zart rakodotér stb.) és ne kdrosodhassanak (szennyez6dés, megromlés stb.).

A szallitasndl meg kell valdsitani, illetve biztositani kell a kiilonboz6 aruféleségek elkiilonitett
taroldsat (szakositott tarolds). A kiilonbozo tisztasagi fokd drukat ugy kell elhelyezni, hogy azok
egymast ne szennyezhessék.

A szallitdsndl biztositani kell a gyarté altal el6irt tarolasi kovetelményeket.

Ki és berakodds sordn a széllitott élelmiszert kdzvetleniil a f6ldon tarolni, mozgatni tilos (kivétel:
foldes aru).

Az élelmiszer-szallité jarm tisztasdgat biztositani €s folyamatosan ellen6rizni kell.

Az élelmiszer-szallité jarmiivet sziikség szerint (a széllitott élelmiszer fajtdjatdl fiiggden) tisztitani,
fert6tleniteni kell (engedéllyel rendelkezé automoséd, vagy engedélyezett telephelyen torténd
tisztitas).

Kiomlés, elfolyds €s mindségileg kifogasolhatd termékek esetén a sériilt tételeket el kell kiiloniteni
(selejtezés), meg kell akaddlyozni tovabbi termékek sériilését, szennyezddését €s a rakodo feliilet
tisztitasat sziikség szerint el kell végezni/végeztetni.

A személyi higiéniara vonatkoz6 eljarasrend:

A szallitast és rakodast végzd dolgozd koteles egészsége védelme és a szdllitott druféleségek
védelme érdekében testfeliiletét (fejbort, hajat, fogat, kezet, 1abat stb.) rendszeresen dpolni €s tisztan

sz

tartani, a boron keletkezd sériiléseket kezeltetni és a kézen 1év6 sebeket vizhatlan boritassal (kotés,
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gumikeszty(i, gumi ujj) ellatni.
A széllitast végz6 személynek gondoskodnia kell a tiszta munkaruhardl, védéruhardl (kopeny stb.).

Elelmiszer forgalmazasdval, értékesitésével, szillitdsdval csak olyan személy foglalkozhat, aki
megfelel a munkakori alkalmassag orvosi vizsgélatairdl és véleményezésérdl szold jogszabadlynak.
Kizardlag érvényes orvosi alkalmassédgi igazoldssal, a sziikséges szakképesitéssel, vagy élelmiszer-
higiéniai, mindségbiztositdsi, kornyezetvédelmi és kozegészségiigyi minimumvizsgival rendelkezd,
és az alapvetd személyi higiéniai ismeretekre kioktatott dolgozoét lehet alkalmazni.

A dolgoz6 a munkaképtelenséggel nem jard, de fert6zést okoz6 megbetegedést (pl. ha kézzel érinti
a munkafolyamat sordn a terméket hdmhidnya, hamsériilése, gyulladdsos bérmegbetegedése nem
lehet), illetve a dolgozdéval egy hdztartisban €l6 személyek hasmenéssel jaré megbetegedését
koteles jelenteni a kozvetlen felettesének. A dolgozét a munkdltatonak orvosi vizsgalatra kell
kiildeni és csak akkor szabad foglalkoztatni az élelmiszerrel kozvetlen kapcsolatban all6
munkakorben, ha az illetékes orvos arra alkalmasnak mingsiti.

Az utasitdsban foglaltak betartdsért felel6s: a szallité gépjarmi vezetGje

Ervényesség: visszavondsig
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2.7 A hulladékok gyiijtése, kezelése, szallitasa

Kommunalis hulladékok gyfijtése, széllitdsa

A kommunalis hulladékok gytjtése az épiiletekben elhelyezett, masra nem haszndlhatd, féliaval
bélelt 1dbbal miikodtethetd edényekben torténik. Ezeket az erre kijelolt helyen elhelyezett zart
kommunalis szeméttarolokba (miianyag kuka) kell iiriteni.

A kommunalis szeméttarolot kiliritése utdn tisztitani és fert6tleniteni kell.

A kommunélis szeméttaroldt a szervezett koztisztasagi szolgalat a helyi dnkormdanyzati rendeletben
foglaltak szerint heti minimum 1 alkalommal szildrd hulladékleraké telepre szallitja.

Veszélyes hulladékok gy(jtése, szallitdsa:

A normdl lizemdllapoti miikodés sordn veszélyes hulladék kategéridjdba sorolt hulladék nem
keletkezik.

A kiiiriilt irodatechnikai tonerek és vegyszeres kannak visszaszallitasra keriilnek a forgalmazdkhoz.
A felhasznélt vegyszerek megfeleld higitds, vagy semlegesités utdn a csatorndba engedhetdek.

Szennyviz kezelés, széllitds
A telephelyeken keletkezé szennyvizek a csatornahdlézatba keriilnek (a szolgéltatéval kotott
kommunalis szerz6dés alapjan).

Ellen6rzési dokumentalés:
A munkahelyi vezetd a munkafolyamatokat rendszeresen, naponta szemrevételezéssel ellenorzi.

2.8 A kiils6 udvartér takaritasa, tisztantartasa (Takaritasi utasitas)

Esztétikai €s higiénids szempontbdl nagy fontossdggal bir az épiiletekhez tartozé kiilsé teriiletek,
udvarterek takaritasa és rendben tartasa.
A miivelethez haszndland6 eszk6zok: kerti szerszamok, miianyag vodor, hulladék zsdk, flinyiro stb.

Miivelet leirasa
A darabos hulladékok 6sszesoprése gereblyézése és a kommunadlis hulladékgy(ijtébe helyezése,
vagy komposztaldsa. Teriiletrendezés, flinyirds, arkok, folyokak kitisztitdsa, ellenérzése.

A miivelet gyakorisdga

A kiilsé udvarteriiletek, utcafronti csapadékelvezetd éarkok tisztitdsat, a hulladék Osszeszedését
minden reggel miiszakkezdés el6tt az oda beosztott dolgozoknak kell elvégezni. A flinyirést,
teriiletrendezést sziikség szerint.

Felel6s/dokumentélds
A miiveletet a takaritd, illetve az oda beosztott dolgozdk végzik és a "Napi takaritdsi ellenérzo
jegy"-en (6. fiiggelék) dokumentaljik.

Ellen6rzési dokumentalés:
A munkahelyi vezetd szemrevételezéssel naponta ellendrzést végez, és az ellendrzés eredményeit a
fent emlitett lapon dokumentélja.

3. Technoldgiai és épiiletgépészet

Epiileteépészet:

Vizellatas:
Az épiiletek a meglévo ivoviz haldzatra kapcsolddnak. A meleg vizet kombindlt gdzkazéan, vagy
bojler szolgéltatja. A cs6hdldzatok dltaldban szabadon szerelt kivitelliek, horganyzott acél, vagy
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miianyag csovekkel. Minden vizfogyasztd szennyvizelvezetdvel rendelkezik, mely blizelzdrds
szifonnal van a szennyvizelvezetd rendszerbe bekotve.
A WC-ben taldlhat6 kézmosok hideg €s meleg folydvizzel ellatottak, kézzel miikodtethetok.

Ftés:

Az épiiletek fiitést radidtorok szolgdltatjdk kozponti fiitéssel, tobb korods rendszerrel megoldva. A
kazan géziizem(, vezetékes gazrdl lizemel.

Szell6zés:

A helyiségek természetes szell6zéstiek. Az épiiletek nyithaté ablakai rovarhaldval elldtottak.
Szell6ztetésre csak a rovarhaloval ellatott ablakok hasznélata engedélyezett.

A szervizhelyiségek szell6z€sét ventillatorok, elszivok is segithetik.

Elektromossag:

Az épiiletek elektromos hdlézata adott, az dramszolgdltatd haldzatardl torténik foeloszton és
kapcsold/elosztoszekrényen keresztiil. A szabvanyossagi €s érintésvédelmi ellendrzé vizsgédlatok
megtorténtek. A technoldgiai helyiségek elektromos vezetékezése szabadon szerelt és a falon
elhelyezett vezet6sinekben futnak.

Vildgitas:
A helyiségek megvildgitdsai értékei a szabvanyban eldirtaknak felelnek meg. A megvilagitas
részben fénycsoves, részben izz6 lampds lampatestekkel torténik.

Karbantartdsok:

Az lizemszerli és biztonsdgos munkavégzés és lizemelés, a megfeleld higiénids dallapot
fenntartdsa érdekében a kiilonbozd gépek, berendezések, technoldgiai elemek, egységek
karbantartdsa, javitdsa sziikségszerli. Az egyszerii, mindennapos karbantartési, javitasi teendéket
a gépkonyvekben, illetve a "Kezelési utasitds"-ban leirtak szerint a dolgozok hajtjak végre.
Meghibdsodas esetén a javitist a

szakszervizek (garancidlis javitdsok is) biztositjdk. Minden karbantartdsi, javitdsi munka utdn a
gép, berendezés eldirt mdédon torténd takaritdsa, fertétlenitése végrehajtando.

Felel6s/dokumentélés:

A sziikséges napi karbantartdsokat az adott géphez, miivelethez beosztott dolgozdk végzik és
annak elvégzését a "Karbantartdsi napld"-ban rogzitik (9. fiiggelék). A munkahelyi vezetd
szemrevételezéssel ellendrzi a napi karbantartdsok elvégzését.

A garancidlis javitasok, karbantartdsok a garancidlis feltételeknek megfelel6en torténnek.

Javit6 intézkedés:
Eltérés esetén a hibiat a munkahelyi vezetd a fent emlitett napldban és az "Eltérések €s javito
intézkedések" (5. fliggelék) lapon is feltiinteti, valamint a tett intézkedéseket is regisztrélja.
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4. A viz higiéniaja

Szocidlis viz

A takaritdsi, mosogatdsi, tisztitdsi folyamatokhoz mindig ivéviz min6ségli vizet kell
felhaszndlni.

A vizvételi helyeket ugy kell kialakitani, a visszafert6z6dés elkeriilése érdekében, hogy ne
fordulhasson el6 visszaszivargds az ivoviz szolgéltat rendszerbe. A szocidlis viz szolgaltatdsa
vizm(-halézatrdl torténik, a lakosséagi rendszerbdl.

A vizmindség fenntartdsa
Az ANTSZ altal végzett vizsgélatok €s azok gyakorisdga:

1 vizmintavételi pont sziikség szerint, valamint javitdsi munka utdn
alpont javitdsi munka utdn

Végrehajtas/dokumentdlds

A mintdkat az ANTSZ szakembere és a munkahelyi vezetd6 kozosen veszik. A vizsgélati
eredmények jegyzokonyveit a tulajdonos leflizi és a vizsgalat idejét és eredményét az "Igazold
eljarasok" (4. melléklet) lapra felvezeti.

Ha az ANTSZ vizsgilati eredményei azt indokoljik, el kell végezni az ivéviz vezeték
rendszerének fertGtlenitését. A fertStlenitést a vizmil szakirdnyd képesitéssel rendelkezd
szakemberei végzik el. A fertStlenités tényét az "Eltérések €s javitd intézkedések" (5. fiiggelék)
lapra fel kell vezetni.
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5. Anyagmozgatas, tarolas, raktarozas

Az raktar teriiletére érkez6 ballonok (iires/teli) lerakds a kézi, vagy gépi er6 segitségével torténik
rekeszestdl, vagy rekeszek nélkiil.

A térolast, raktdrozast dgy kell megvaldsitani, hogy a termék ne szennyezO6dhessen és ne
karosodhasson. A raktdrozdsandl, tdroldsndl meg kell valdsitani, illetve biztositani kell a szakositott
taroldst (gyartasi tételekként; FIFO). Az adott helyen tdrolt drukat feliratozni kell (szavatossag
szerint). A késztermékeket és a gongyolegeket kiilon kell tarolni.

A tarolt terméknek konnyen megkozelithetdnek, kitdrolhatonak kell lennie. Az anyagmozgatds, és
személyi forgalom a mellékelt terv en talalhatd.

A targonca csak a meghatarozott €s jelolt dtvonalon kozlekedhet (térképmelléklet: Anyagmozgatasi
és személyforgalmi terv). )

Az anyagmozgatds €s rakodds sordn szervezéssel a 25/1998 EUM rendelet el6irdsainak szellemében
mindent meg kell tenni a hat- derékbantalmak kockazatdnak minimalizdldsa érdekében.

A vegyszerek szallitdsa kézi er6vel torténik a tdroldsi, illetve felhasznaldsi helyiikre a kijelolt
utvonalon.

A vegyszerek taroldsa elkiilonitetten torténik az arra kijelolt helyen.

Az anyagmozgatésa a kovetkez6 folyamatabraval szemléltethetd:

Uniquelle dsvanyviz Uniquelle dsvanyviz
Sze-Szo Aqua Sze-Szo Aqua
Rekesz Rekesz

CO palack
CO palack VP
(ijreg/tele) (ires/tele)
Pohar Pohdr

Oko-Grill Kft.

Hazi forras

Hazi forras

Tartalék alkatrészek Tartalék alkatrészek
Vegyszerek Vegyszerek
Kiegésziték | Kiegésziték

UniQuelle Kft.-Szegedi K{iroly Oko-Grill Kft.(Berta Tamad EV) Fogyasztok

6. Csomagoléanyagok

Az alkalmazott csomagoldanyagokkal szemben kovetelmény a termék, ezaltal a fogyasztok
védelme a szennyezddésektdl (fizikai, kémiai, mikrobioldgiai szennyezddések), valamint a kedvez6
érzékszervi tulajdonsidgok megdrzése a fogyaszthatésdg, illetve minOség megdrzési idtartam
végéig. Ezért a beszallitott csomagoldanyagok atvételével, kezelésével, taroldsdval kapcsolatban a
kovetkezdket kell betartani:
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% A termékkel érintkezésbe keriils csomagoléanyagoknak OETI engedéllyel kell rendelkeznie
(kémiai megfeleloség)

19 literes miianyagballon OETI 62412002
Mianyag kupak OETI 384312002

A beszallitott tételt kisérje mindségi bizonyitvany

A csomagol6anyagoknak olyan tisztasagunak kell lennie, hogy megfeleljen a 4/1998. (XLII.)

EUM szadmdu rendeletének, mely az élelmiszerek élelmezés egészségiigyi, mikrobioldgiai

szennyez6désének elharitasardl sz4l (mikrobioldgiai megfelel6ség)

%+ A csomagolas szdllitds kozbeni szennyez6dését meg kell akadalyozni (lehetéség szerinti
gyljtécsomagolds )

% Taroldsuk tiszta, szdraz, por, rovar, ragcsalomentes elkiilonitett helyiségben torténhet

(raktér, az lizem erre kijelolt tarolo helyei).

ko

7. Ragcesalo és rovarirtas

A ragcsalo- és rovarfert6zés elleni védekezés feldleli az Gsszes csiszo, maszo €s repiild é161ényt,
amelyek szennyezhetik a terméket, vagy kornyezetet.
A hatékony védekezés a megel6zésen alapul, ezért:

#+ AKkornyezet, a raktar és szerviz helyiségek tisztasagat fenn kell tartani.

%+ Az ajtok udvarra vald nyitasat a sziikséges minimumra kell korlatozni.

% Valamennyi nyithatd, szell6ztetésre haszndlt ablakot és szell6zOnyildst slrl szovési

haloval kell ellatni.
%4 A helyiségek padozatit, mennyezetét és falait résmentes allapotban kell tartani.

Mellékelve: Rovar és ragcsalo irtds véllalkozoi szerzodése.

Végrehajtas, dokumentalas:

A telepitést €s kés6bbi monitorozasat, irtast a szerzodott véllalkozo végzi, szerz6déses formédban. A
Villalkoz6é minden szakmai tevékenységre jogosult.

Védekezés a kartevs fajanak megfelelden.

Ellen6rzési dokumentalés:

Ellen6rzés az auditdlasnak megfeleléen, egyedi, helyszinen felvett mellékelt (8. fliggelék)
jegyz6konyv szerint.

Irtas: kotelez6en végzendd feladatként, illetve az ellen6rzés eredményeként, az ellendrzés
tapasztalata szerint, a szerz6dott végzi.

Az irtds idejére gondoskodni kell az élelmiszerek védelmérdl. Kipakolds, eltdvolitds a munkat
végz0 utasitdsa szerint.

Tetemeltdvolitds: a munkét végzd utasitdsa lapjan.

Az elhullott kartevok eltdvolitdsa utdn a tulajdonos végzi a takaritast.

8. Dokumentalas, felelosség

Alkalmazott dokumentacio:

1. Oktatési naplé
Tartalmazza az oktatdsok idejét, t€émadjat, az oktatd €s a résztvevok nevét és aldirdsat.

2. Személyi higiénia ellen6rzése
A dolgozok napi rendszeres ellenérzését, a hidnyossigok és az azok megsziintetésére tett
intézkedések dokumentalasét szolgélja.

3. Orvosi alkalmassdgi igazoldsok nyilvantartsa
A dolgozék orvosi alkalmassagi igazoldsainak, érvényességének dokumentdldsat, nyilvantartasat
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tartalmazza. A munkahelyi vezet6 vezeti. Ezen a lapon tartja nyilvdn a "higiéniai minimumvizsga"
meglétét, érvényességét a nem szakképzett dolgozok esetében.

4. Igazol¢ eljardsok
Valamennyi hatdséagi vizsgdlatot, annak eredményét ezen a nyomtatvdnyon dokumentaljuk.

5. Eltérések és javito intézkedések

Az ellendrzések, igazold eljarasok soran felmeriilt eltérések, tett intézkedések OsszesitGje. Az
ligyvezetd ez alapjan tud donteni, hogy mely folyamatokndl sziikséges (rendszeresen jelentkezd
eltérések) hathatds, Iényegi véltozast eredményezben beavatkozni.

6. Napi takaritasi ellen6rz6 jegy
A helyiségek, teriiletek, berendezések napi takaritdsdnak elvégzését, feleldsét, ellendrzését
dokumentdlja. A takaritdssal megbizott személy vezeti.

8. Kértevomentesitési rovar-, rigcsaloirtési lap
A kartevl-, rovar-, és ragcsald mentesités sordn elvégzett ellendrzések, felhaszndlt anyagok,
kartevofajtdk rogzitésére szolgdl. Vezetése heti gyakorisdggal torténik.

9. Karbantartasi napl6 (épiilet, berendezések)
A javitast, karbantartast végzd dolgozo (szakszerviz, garancidlis javitds esetén az iligyvezetd) ezen
tiinteti fel a javitds, karbantartds tényét, okdt €s az azt kovetd takaritds, tisztitds, fertStlenités

yv 2

megtorténtét, felelosét.

Dokumentumok kezelése:

% Valamennyi dokumentumot kiilon dossziéban kell 6sszegyfjteni, leftizni.

% A dokumentumok kézzel, vagy szamit6géppel vezetendok. )

% A napldkat, lapokat védeni kell a sériilésektdl, rongalodastdl, szennyez6déstSl. Allapotuk
megOrzéséért azok feleldsek, akik azok kitoltéséért meg vannak bizva.

% A nyomtatvanyok mddositdsit barmely alkalmazott kezdeményezheti a HACCP
munkacsoport felé¢, mely dont a médositasrol.

%4 A visszavont lapokat meg kell semmisiteni.,

Feliilvizsgélat:
A belso ellen6rz6 vizsgélatok sordn az alkalmazhatdsagot, alkalmassagot feliil kell vizsgdlni, hogy a

s

kovetelményeknek, el6irdsoknak valé megfeleléséget ellendrizhessiik. A feliilvizsgdlatokat
minimum 2 évente el kell végezni még akkor is, ha Iényegesebb valtozds nem tortént.

A HACCP dokumentacio

A HACCP tevékenység végrehajtasanak folyamatat, személyi, targyi, magatartasbeli és egyéb
kovetelményeit hatdrozza meg.

A HACCP dokumentécié egységes szerkezetii és a kovetkez6 részekbdl all:

Terméklista

Termékleiras
Folyamatabrik
Veszélyelemzési tdblazatok
KSzP (CCP) meghatarozas
HACCEP terv

SOP-k

Dokumentdalés bizonylatai

M 3 3 e 3k e 3k

A HACCP dokumentécié torzspélddnyai és kiadott példanyai azonosithatéak, az egyes elemeken
szerepel a cég neve, oldalszdma. Szerepel rajta kiadds, feliilvizsgdlat datuma.
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Készités, jovdhagyas:

A dokumentaciot a HACCP munkacsoport készitette, €s azt, valamint az abban szereplok
végrehajtdsit a Megyei Mez6gazdasagi Szaklgazgata31 Hivatal Elelmiszer-lanc biztonsigi és
Allategészségiigyi Igazgatésag véleményezi és ellendrzi.

A HACCP dokumenticié kiaddsat Zsizsik Katalin (Oko-Grill Kft.) rendelte el. A kiadasért,
elosztasért, visszavondsért, nyilvantartasért és feliilvizsgélatért szintén felelSs.

A HACCP dokumentici6 mddositdsat barmely dolgozé kezdeményezheti a HACCP
munkacsoporton keresztiil. A jovdhagyott médositdsokat valtozatszdm, ddtum megjeloléssel at kell
vezetni és ki kell cserélni.

A HACCP dokumenticié elektronikus formédban késziilt, és az eredeti példany igy Kkeriil
megOrzésre.

Felel6sség: .
Kiadés, betartatés, ellen6rzés, feliilvizsgélatok Zsizsik Katalin (Oko-Grill Kft.)

Zsizsik Katalin
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